Slide&Hide Ein Meisterstiick an Ingenieurskunst ist die voll versenkbare Backofentiir der Marke Neff

Kiichennews

Neff zeigte auf der Kiichenmeile
neue Backofen und Herde

Mit einer neuen Backofen- und Herde-Reihe der Einstiegs-und
Mittelklasse erweitert die Marke Neff im nachsten Jahr sein
Produktsortiment fir alle, die mit Begeisterung kochen

Die neuen Neff Gerate verfligen Uber
Features, die man bisher nur aus
dem Premium-Segment kennt. Funk-
tionen wie Added Steam oder die
Slide&Hide-Mechanik stehen damit allen
Kochtypen - vom Anfanger in der Ki-
che bis zum erfahrenen Koch-Zauberer

Added Steam Einfache Zufuhr von Wasser

- zur Verfigung. Zahlreiche Varianten in
Standardabmessungen sowie Kompakt-
gerate mit unterschiedlicher Ausstattung
in vier verschiedenen Designs erleich-
tern die Auswahl des optimalen Modells.
Alle Backdfen und Herde sind zudem
harmonisch auf Kochfelder und Dunstab-
zugshauben abgestimmt. Sie erfillen so
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den Wunsch nach einer einheitlichen und
wohnlichen Kichengestaltung schon ab
der Einstiegsklasse.

Neff halt mit der Slide@Hide-Technik
nach wie vor ein Alleinstellungsmerkmal
auf dem Markt. Diese Innovation wurde
2002 eingefuhrt und im Frihjahr dieses
Jahres lief im Neff-Werk in Bretten bereits
das einmillionste Gerdt vom Band. Die voll
versenkbare Ofentlir baut Barrieren bei
der Zubereitung ab, denn sie verschafft
dem Nutzer vollen Einblick auf das Gargut.
Dies und noch weitere Features hat auch
die Stiftung Warentest in der Ausgabe
3/2017 honoriert und den Neff Backofen
B45CR22N0 mit dem Qualitatsurteil »gut«
zum Testsieger 2017 gekiirt.

Einen personlichen Eindruck von
den neuen Neff Produkten konnten sich
die Fachbesucher im Rahmen der Ku-
chenmeile bei Neff in Bad Oeynhausen
verschaffen. Hier zeigte die Traditions-
marke im September ebenfalls erstmals
seine neuen schmalen Geschirrspiiler, die
auch in der 45-cm-Klasse im Hinblick auf
Beladung, Programmausstattung und Ein-
bauvarianten einzigartig sind und ihre
Fahigkeiten an individuelle Wiinsche und
Bedingungen des Nutzers anpassen. Zu-
dem prasentierte Neff neue dekorative
Dunstabzugshauben in der Einstiegs- und
Mittelklasse. Bei den drei neuen Wand-
hauben sowie der Inselesse ist flr jeden
Kundengeschmack und jedes Budget et-
was passendes dabei.
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Premium-Features von Neff

=) Added Steam

Wie hilfreich die Zugabe von Wasser-
dampf beim Braten und Backen sein
kann, ist schon seit Generationen be-
kannt und driickt sich in zahlreichen
Kuchentricks aus. Praktischer und zu-
verldssiger geht es mit der Added
Steam Funktion von Neff. Uber ei-
nen einfach zu befillenden Tank in
der Bedienblende wird Wasser ins
Ofeninnere geleitet, dort legt es sich
als Dampf gleichmaBig um das Gar-
gut. Die zusatzliche Feuchtigkeit
verhindert das Austrocknen der Spei-
sen, macht sie saftig, zart und verleiht
ihnen eine knusprige, glanzende
Oberflache. Aufgewdrmte Gerichte
behalten Farbe, Geschmack und Vo-
lumen. Die neuen Neff Backdfen mit
Added Steam, die 2018 in den Handel
kommen, lassen sich leicht bedienen
und unkompliziert reinigen. Bei der
Dampfintensitdt kann zwischen den
Stufen low und high gewahlt werden.

=) Slide&Hide

Die voll versenkbare Ofentir Slide&
Hide von Neff ist legendar. Um den
ungehinderten Zugang zum Gargut
auch in der Backofen-Einstiegsklas-
se zu ermdglichen, bietet Neff diese
Mechanik kiinftig auch fir den klei-
neren Geldbeutel an. Fir alle, die
gerne kochen, aber ungern putzen,
hat Neff seine Backéfen zudem mit
hilfreichen Reinigungssystemen aus-
gestattet - allen voran die pyroly-
tische Selbstreinigung, bei der
Fett- und Speisereste zu einem Hauf-
chen Asche verbrennen. Aber auch
die Easy Clean Reinigungsfunktion
oder die selbstreinigende Eco Clean
Ofen-Ruckwand machen sich fiir un-
getrubte Kochfreude stark.

=9 Circo Therm HeiBluft

Was wdren Neff Backofen ohne die
Circo Therm HeiBluft? Sie sorgt mit ih-
rem starken Ringheizkorper schon bei
niedrigen Temperaturen fiir eine opti-
male, gleichmafBige Warmeverteilung.
Dank der speziellen Luftzirkulati-
on erzielt sie auf bis zu drei Ebenen
gleichzeitig tberzeugende Ergebnis-
se, ohne Aromen zu Ubertragen. So
lassen sich siBe und pikante Gerich-
te entspannt parallel zubereiten. Das
integrierte Bratenthermometer fiihrt
von Krustenbraten bis Ente verlasslich
und gradgenau zum gewdlinschten
Garzustand.




